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Quatre-quart au Curcuma 
 

Ustensiles :  
- Saladier 
- Fouet 
- Moule à cake 
- Cuillère à café 
- Presse agrume 

 

Ingrédients :  
180 g de farine, 
1/2 sachet de levure chimique, 
3 œufs 
180 g de sucre 
180 g de beurre fondu 
Le jus de 2 citrons 
1 pincée de sel 
1 cuillère à café de curcuma en poudre 

 

 

 



Recette CP-CE1  Semaine du goût 2021 

 

 

Recette :  
Dans un saladier, fouettez les 3 œufs avec le sucre, lorsque le mélange 
devient mousseux, ajoutez peu à peu la farine avec la levure, le beurre 
fondu ainsi que la pincée de sel puis ajoutez le curcuma, le jus et le 
zeste des citrons. 
 

Versez cette pâte dans un moule à cake préalablement bien beurré. 
 

Enfournez dans un four préchauffé à 180 ° pour 40 mn. 
 

Laissez refroidir avant de le démouler. 
 

 

 

                                            

 

  La plante Curcuma             L’épice Curcuma 

 


